LA CARTE

Cutsime somple & géndrewse

POUR LANCER LES HOSTILITES...

POUR 3.00€ DE PLUS, TRANSFORMEZ VOTRE ENTREE EN PLAT !

CEuf “Mayo” comme au Bistrot ! 3,20€

Salade de Chévre chaud sur Toasts 7.50€
(miel, noix & salade croquante) [

f’ate en croute Richelieu 8,20€
a la Mousse de Canard

Salade Vigneronne 6,50€

Saucisse de viande, échalotes, cornichons & emmental

Rillettes de Saumon Maison et son Pain grillé 7,50€

Potage Parmentier (Poireaux & Pommes de Terre) 4.50€
et ses croltons maison ’

LES CLASSIQUES DU BOUILLON..!

Camembert R6ti, salade verte 12,90€
Pommes Grenailles

Saucisse de Toulouse, 10.00€
Oignons confits et Purée -

Escalope de Volaille fagcon Schnitzel, 12.90€
Sauce Tartare, Pommes Grenailles ’

Cheese-Burger selon “Edouard” et ses Frites 13.50€
Supplément Raclette : +1,50€ ’

SUGGESTION DE LA SEMAINE

On vous a écouté !

Du lundi au vendredi

12,80€
A COTE

Salade verte 2,50€
Frltes,. Pommes de Terre Purée ou 3,50€
Grenailles

Légumes de Saison grillés 3,50€

POUR BIEN FINIR !

Creme bralée Vanille 5,50€

Kougelhopf glacé a la Vanille & Raisins au 6,20€
Rhum

Profiterole, sauce Chocolat glace Vanille 6,50€
Riz au Lait du Bouillon 4,90€
au Caramel beurre salé

Le Café Gourmand d’Edouard... 7,50€
Creme briilée, Riz au Lait et Fondant au Chocolat

Tarte Pomme aux Amandes effilées 5,00€
et Raisins

Prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés.

Ravioles du Dauphiné (Label Rouge) 11.90€

Comté, Emmental & Persil, Créeme au Parmesan

Crevettes a la Plancha au Curry Madras, 13.90€
Riz Basmati aux graines noires de Sésames ’

Choucroute d’Alsace 14,60€

4 Garnitures traditionnelles

Piece du Boucher, Beurre persillé & Frites 17,90€

MENU ENFANT 900€

Jusqu’a 10 ans

Plats au choix :
Ravioles du Dauphiné
ou Nuggets de Poulet Frites

Boisson
Sirop a 'eau

Dessert
2 Boules de Glace

FROMAGE ET DU BON !

Assiette de Munster 3,00€
LES GLACEES D’EDOUARD

Coupe Caramel d'Edouard

Glace Vanille, Caramel Beurre salé, éclats de biscuit 6,90€

Brownie & Chantilly

La Boule de Glace ou Sorbet

2,50€
(seule ou ajoutée a un dessert).
Les 2 Boules 4,50€
Les 3 Boules 6,50€

Glaces : Café, Chocolat, Vanille, Caramel Beurre Salé,
Stracciatella, Pistache, Smarties
Sorbets : Fraise, Citron, Framboise.

Suppléments : Chantilly, Coulis de Fruits,
Caramel Beurre salé, Eclats de Noisettes a 0,50 € l'unité.




DU PETIT DEJEUNER
AU SNACKING

PETIT DEJEUNER

Formules Petit déjeuner valable jusqu’a 11 heures

“#)1 Boisson chaude + 1 Viennoiserie ou Cake 4,90€
1 Boisson chaude + 1 Viennoiserie ou Cake +12cl Jus de Fruits + demi Baguette & Beurre/Confitures. 6,90€
Croissant de la Manufacture a Saint-Louis 2,50€
Chocolatine de la Manufacture a Saint-Louis 2,60€
Croque-Monsieur gratiné d’Edouard 6,00€
Mauricette au Thon facon Nicoise 6,50€
Panini du Bouillon 6,00€
Poulet curry & mozzarella fondante
Bagel Saumon fumé & Créme aux Herbes 7,50€
Salade César a la volaille Croustillante, Sauce Maison 7,50€
Bretzels aux Graines ou Nature 1,50€

ge. Formule Déjeuner

= 1 Boisson 33cl + 1 Snacking salé 8,50€

o Formule Salon de Thé 8.00€

‘) (Boisson chaude + Petite douceur + jus de fruits) ’
Tarte Citron Meringuée de la Manufacture de Saint-Louis Portion 4,90€
Flan Patissier le Véritable ! Portion 3,90€
Cheesecake Le Vrai selon Edouard ! Portion 5,00€
Tarte Pommes Raisins & Amandes Portion 5,00€
Fondant au Chocolat moelleux Portion 4,90€
Cake Citron aux graines de Pavot Portion 3,90€
Cake Pistache aux Amandes et graines de Chia Portion 3,90€
Cake Marbré au Chocolat Caramel Portion 3,90€

Pas de changement de garniture. Liste des allergénes disponible sur demande. Minimum de consommation 1 plat ou 2 entrées par client. Service compris.
Prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés



" DU VERRE AU POT )

SOFTS 25cl 50cl CAN E'ITES

Limonade - Liness 2,00€ 3,50€ Coca Cola/ Zéro 33cl 3,20€
Diabolo 2,10€ 4,00€ Ice Tea 33cl 3,20€
Sirop a ’'Eau 1,80€ 3,20€ Oasis 33cl 3,20€
Jus d’orange / Pomme / Tomate / 2.50€ 4,90¢ Orangina / Schweppes 33cl 3,20€
AU Perrier 33cl 3,20€

Red Bull 33cl 3,50€

SMOOTHIES 400ML Bouteille ¢Eau Plate ~ 50c] 2,50€
Fruits Rouges (Cerises, Fraises, Cassis et Banane) 5,00€ DIGESTIFS

Exotique(Mangue, Gingembre, lait de Coco, ...) 5,00€ Cognac 4 4.50€
Armagnac 4cl 4,50€
AP ERITIFS Biarritz Bonheur Menthe  4cl 4,50€
Coupe de Crémant d’Alsace 12.5cl 5,50€ Calyados 4d 5l
Spritz (Apérol, Limoncello, Hugo) 15c¢l 6,90€ IF\,II(i):?:eIIe /|Framboise / 4cl 6,50€
Mojito 15cl 6,90€
Virgin Mojito 15cl 5,00€ BOISSONS CHAUDES
Kir Cassis / Mire 12.5¢l 3,00€ Expresso / Ristretto 2,00€
Kir Royal Cassis / Mare 12.5¢l 6,00€ (SUpp’Iémem Créine 0,40€)
Ricard / Pastis 51 2cl 5,00€ Catt Allonige 3,10¢
Martini blanc ou rouge 4cl 4,50€ 2 1D e 3,30€
Whisky Clan Campbell 4cl 4,50€ Café au Lait 3,30€
Cappuccino / Latte Macchiato 4,50€
Thé, Infusion 3,00€

BIERES 25l L S0cl 4,50€

Chocolat Chaud / Mocaccino

Blonde Pression - Météor 3,30€ 6,30€
De Saison Pression - Météor 3,90€ 7,40€ E AUX FILTREES
Blanche IPA Pression - Météor 5,00€ 9,80€

. 1 Plate ou Gazeuse 50cl 2,00€
Blonde IPA Pression - Météor 4,80€ 9,30€

Plate ou Gazeuse 1L 3,20€
Panaché / Monaco 3,70€ 7,00€
UNE DEMARCHE VERTUEUSE, ZERO
Bouteille Sans Alcool 3,80€ KILOMETRE, LE ZERO PLASTIQUE QUI TEND
VERS LE ZERO DECHET.

Supplément Picon, Amer, Cynar 1,00€ LES BOUTEILLES SONT CONSIGNEES, MERCI DE

LES LAISSER SUR TABLES!

Pas de changement de garniture. Liste des allergénes disponible sur demande. Minimum de consommation 1 plat ou 2 entrées par client. Service compris.
Prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés



MICROBRASSERIE
DU VIN

Nous proposons les meilleurs vins, au prix juste : celui qui valorise la qualité
et le travail de la vigne, et non le flacon. Des vendanges a la mise en bouteille, nous suivons chaque
étape de la chaine de production de nos vins.

ROSE

12,5¢l 25c¢l 50cl 1L

Rosé - Alpes de Haute Provence IGP
Sa robe : Cristalline - Son Nez : Grenadine, Litchi - Sa Bouche : Note 3a00€ 5500€ 7,00€ 1 3;00€

de Rose minérale

LE VIGNERON ALSACIEN DU MOMENT DOMAINE MOLTES

12,5cl 75cl
Pinot Blanc - Alsace Tradition AOP - BIO 2023 3,80€ 17,00€
Gewurztraminer - Alsace - Tradition - AOC 2022 4,80€ 30,00€
Riesling - Alsace - Tradition - AOC - BIO 2022 4,20€ 27,00€
Pinot Noir - Alsace - Tradition - AOP - BIO 2024 4,70€ 29,00€
Crémant d’Alsace Brut 5,50€ 32,00€

Pas de changement de garniture. Liste des allergénes disponible sur demande. Minimum de consommation 1 plat ou 2 entrées par client. Service compris.
Prix nets en euros TTC. Cheques non acceptés

/
DE\O\"NB\A //‘ BRUNCH l
/

Chaque 1ler Dimanche du mois au Bouillon d’Edouard
Sous réservation uniquement au 03 89 08 27 29

FORMULE PRESTIGE ~ 29,90€

¢ 3Plats au choix
(salé ou/et sucré)
¢ Boisson chaude a volonté
¢ 1jusde Fruit
¢ 1Smoothie Maison

PETIT BRUNCH 16,90€ BRUNCH GOURMAND 22,90€

¢ 1Plat au choix (salé ou sucré) * 2Plats au choix

* 1mini Viennoiserie (salé ou/et sucré)
¢ 1Boisson chaude * 1Boisson chaude

* 1jusde Fruit * 1jusde Fruit




